KENNETH M PERSSON — MED KOL OCH KOLONN

MED KOL
OCH KOLONN

RENING AV BRANNVIN PA KALL OCH VARM VAG

Alla typer av brinnvin innehaller foro-
reningar, finkel. Dessa f6roreningar
kan antingen accepteras, kanske till
och med avnjutas som aromer, eller
renas bort. Reningen kan ske pa endera
kall eller varm vidg. Vid kallrening leds
brinnvinet genom ett material som
binder de oo6nskade dmnena till sig,
men slidpper {6rbi alkoholen. Kallrening
sker vanligtvis med hjilp av porést kol,
d4 fororeningarna i brinnvinet fister,
adsorberar, till kolytan.*

Varmrening innebdr att brdnnvinet
destilleras om en eller flera génger. Varje
omdestillering ger ett nigot renare
brinnvin i férhéllande till ursprungs-
varan.

KOL FOR MEDICINSKT BRUK

Varmrening av brdnnvin dr en metod
som anvints sedan mitten av 18oo-talet.
Rening med hjilp av kol har en nira
100 4r ldngre historia i brdnnvinssam-
manhang, och ett dnnu lingre férflutet
totalt sett. Adsorption till pordst kol
finns nidmligen beskrivet redan under

1500-talet f Kr i en egyptisk papyrus.
Anvindningen var medicinsk: Invirtes
mot orolig mage och utviirtes for att ta
bort dalig lukt och var ur sér.

Béde likekonstens fader Hippokrates
och den romerska naturforskaren Plinius
den dldre har vittnat om kolets adsorp-
tionseffekter och dess medicinska bruk
mot allehanda 4kommor. I sin natural-
historia skriver Plinius om kol och aska:

"Ldt din hird vara din medicinlida mot
magsmdrtor eller bldmdrken, sager Mar-
kus Varro - jag citerar honom ordagrant —.
En klunk med lut beredd av dess aska gor
dig gott, och man kan se hur gladiatorerna
hémtar sig efter en kamp genom att dricka
detta. Dessutom botas mjiltbrand, en sjuk-
dom som orsakade tvd fore detta konsulers
dod, med en blandning av ektrikol och
honung. 84 ocksd i dmnen som dr anvinda
och kastade bort finns nyttiga egenskaper
- som 1 triskol och aska.”?

FORKOLNADE FAT

Redan pé 5oo-talet f Kr tog de sjofar-
ande fenicierna vara pé kol f6r teknisk
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rening. Tritunnor som anvindes f6r
vattentransport till sjéss brindes inuti,
sa att den férkolnade ytan kunde adsor-
bera fororeningar och dalig lukt och
smak samt forlinga dricksvattnets hall-
barhet. Vid samma tid anvéndes troli-
gen kol for vattenrening dven i Indien.

Anidag genomgar de flesta ekfat som
anvinds till lagring av starka drycker,
som cognac eller whisky, en inre brén-
ning for att 6ka reningseffekten. Som en
bieffekt brinns dessutom ytligt beligna
tanniner i trdet, vilket ger en mildare
smak at den lagrade drycken.

KOLTILLVERKNING
OCH KOLSORTER

Till kolrening kan kol av savil minera-
liskt som animaliskt eller vegetabiliskt
ursprung anvindas. Ursprungligen till-
verkades kol genom upphettning i ugn
med ofullstindig syretillférsel. Efter
avsvalning och nedkylning var kolet
klart. Av virmen och kylan spring-
des kolet sonder till ett sprott pulver,
som sedan blandades i den vitska som
skulle renas. Efter en tid filtrerades
kolet bort, och den kvarvarande vits-
kan var nigorlunda ren.

BENKOL

En innovation var anvindningen av
kol av animaliskt ursprung i bérjan av
1800-talet. Benkol #r porést kol fram-
stillt av djurben frén slaktkroppar. Till
skillnad fran trikol kunde benkol gra-
nuleras, det vill siga pressas samman
till storre partiklar. Stora partiklar har,
till skillnad frdn sma partiklar, férdelen
att kunna sldppa igenom vitska ganska
snabbt. Det ir alltsd mojligt att fylla ett
filter med benkol och filtrera genom
detta. Den ganska besvirliga hante-
ringen att slamma upp finférdelat kol i
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en behéllare, lata kolet sedimentera och
direfter filtrera drycken genom sand
eller tyg, forenklades givetvis avsevirt
om kolet samtidigt kunde anvindas f6r
filtrering.

En nackdel med benkol &r att ben till
stérsta delen innehaller kalciumfosfat
och bara en brikdel kol. Reningskapa-
citeten fo6r organiska fororeningar #r
dirfor mycket lidgre hos benkol dn hos
rent trikol.3 Benkol kom 4nda tidigt
att anvindas f6r avfiirgning av socker-
16sningar i sockerraffinaderier och fick
dédrigenom bred spridning och accep-
tans i Europa.

AKTIVT KOL

Kol med extra stor yta kallas aktivt.
Tack vara den forstorade ytan kan bety-
dande mingder fororeningar adsorbera
till kolet.4 Aktivt kol anvinds i ménga
hundra tekniska sammanhang, déribland
for brinnvinsrening. 5 Riktigt sofistikerat
aktivt kol framstilldes inte f6rrin i bor-
jan av 1goo-talet. Den Gsterrikiske ingen-
joren von Ostreijko patenterade ar 1gorx
en metod att dnga kol vid hog tempera-
tur for att dstadkomma en kraftigt forsto-
rad, eller expanderad, yta.® Med tiden
blir aktivt kol mittat. D4 behver kolet
bytas ut eller renas med hetluft, alterna-
tivt med vattendnga. 7

Filtrering med kol péverkar vitskors
smak. Aven nira nog smakldsa vitskor,
som vodka eller dricksvatten, fir ddrfor
mildare och mjukare smak om de kolfil-
treras Kolets yta fungerar nimligen som
katalysator f6r vissa kemiska reaktioner,
bland annat sénderdelning av klor till
klorid och ozon till syre. Alkoholer och
karboxylsyror kan forenas till mera vil-
smakande estrar. Starka och som regel
illasmakande aldehyder och ketoner
kan oxideras till motsvarande alkoho-
ler, som i sinom tid kan forestras.
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RENING AV BRANNVIN
MED KRYDDOR OCH KOL

Ordet finkel kommer troligen av ligtys-
kans finkeln som betyder koka. 8 Finkel
bildas vid jasning av material som inne-
héller kolhydrater och dr huvudsakligen
hogkokande alkoholer, restprodukter
till de proteiner som ingér i spannmaél
och potatis. Eftersom proteinhalten
i vindruvor dr ldg — mycket ldgre én i
spannmél innehdller inte vindestillat
sirskilt mycket finkel. Vissa aromim-
nen, eteriska bestindsdelar, ger finklet
en sirpriglad lukt och smak. Somliga
brinnviner, som cognac, fiar hogt skat-
tade egenskaper av dessa, medan andra
fir en oangendm lukt och smak.

Atgirder for att rena brinnvin har
sannolikt férekommit lika linge som
brinnvin tillverkats. Destillat fran vin
dr, som ovan namnts, ndgorlunda njut-
bart som det dr, medan brédnnvin som
tillverkats av sddesravara innehaller
ganska mycket illasmakande finkel.
Lagring av sddesbrinnvin kan for-
bittra smaken, ndgot som till exempel
maltwhiskytillverkarna slagit mynt av
under 19oo-talet, men troligtvis var
det fi som hade tid, rdd och framfor
allt tdlamod att lata brinnvinet ligga
oanvint i ménader eller ar, vilket ofta
ir nodvindigt {6r att finkeln skall for-
ddlas till aromer. Finkelsmaken beho-
ver ddrfor doljas eller kompletteras av
ndgot annat. Tidigt anvidndes kryddor
for detta indamal. Ut6ver att ge andra
aromer &t brinnvinet, fungerar stir-
kelse- och cellulosahaltiga kryddor
som absorbenter av finkeln, genom att
brinnvinets foéroreningar till viss del
fastnar pa viixtdelarna.

S4 tidigt som 4r 1616 férekommer
recept pa kryddat bridnnvin i en dansk
kokbok.9 Brinnvinet framstilldes genom
tvéfaldig destillation av misk. Den andra
destillationen, den sa kallade Kklar-
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ningen, skulle goras med st6tt ingefira,
kanel, kalmus, peppar eller andra orter
“om du vill” blandade i spriten. Det
féorekom ocksd att trikol, tallkvistar
eller kalk sattes till fore klarningen, allt
f6r att minska finkelsmaken nagot. 1°

Det troligtvis forsta skriftliga beldg-
get f6r kolrening av brinnvin hirrér
frdn 1785. D4 beskrev den ryske apote-
karen Lowitz, verksam i S:t Petersburg,
hur brinnvin kunde renas genom att
filtreras 6ver en kolbddd efter destil-
lation.

Apotekare Lowitz upptickt fick stort
genomslag i 6st. Den ryska vodkan bor-
jade tdmligen snart didrefter, i slutet av
1700-talet, att renas i kolbiddd. Kolfil-
tertekniken spred sig snabbt 6ver norra
Europa. Runt 1800 anvidndes denna
metod av allt att doma ocksd i Sve-
rige. Vid den tiden hade dven kravet pa
brinnvinsrening ©kat, eftersom pota-
tis nu blivit allt viktigare som révara i
brinnvinstillverkningen. Potatis inne-
haller hégre andel protein i férhéllande
till stidrkelse 4n vad spannmal gor.
Brinnvin tillverkat av potatis fir dirfor
kraftigare och mindre angenim finkel-
smak dn sddesbridnnvinet. 't

Kolreningen anségs oka bridnnvi-
nets kvalitet. S anges till exempel i
den Svenska farmakopéns!? femte
utgéva ar 1817 att renad sprit (spiritus
frumenti depuratus) skulle beredas av
risprit (spiritus frumenti) genom att
trikol tillsattes och spriten direfter fil-
trerades. 13

KOLRENINGSTEKNIK

Kolreningen var séledes en ganska
oomtvistad teknik som spreds via
destillatérerna. Dessavarbrinnvinsren-
are, men ocksd grossister i brannvin i
stiderna. De kolrenade brinnvin och
spidde det med vatten till konsum-
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tionsstyrka, smaksatte det med frukt,
vin och bir och sockrade det for att
framstilla likorer. Den enklaste meto-
den var att hiilla kol i fatet som inneholl
rabridnnvin utspitt med vatten. Bridnn-
vinet rordes om, eller ocksd skakades
fatet. For en fullstindig rening skulle
brinnvinet helst vara i rérelse under 24
timmar. Direfter fick kolet sjunka till
botten, och fatet vila i en vecka for att
all kol skulle sedimentera.

Under forsta hilften av 18oo-talet
utvecklade man dock reningstekniken
for att goéra den s enkel och driftsi-
ker som mojligt. 1847 publiceras en
beskrivning av den teknik som numera
kallas uppstromsfiltrering. Det oren-
ade brinnvinet leddes in i filterappa-
raten underifrdn och fordelades jimnt
over kolbidden. Genom att koppla
tva filterapparater i serie, dir det for-
sta stegets trycknivd lag hogre dn det
andras, kunde man bereda ett dub-
belrenat bridnnvin i ett enda behand-
lingssteg. Enligt den tyske forfattaren,
Julius Sturm, var kol ”det vigtigaste och
férnimsta requisitum f6r bridnnvins-
rening”. Kol av lind ansdgs vara den
bista sorten, f6ljd av pil-, asp-, poppel-,
bjork-, al- och 16nnkol. Trikol av barr-
trid kunde inte anvindas, eftersom det
ger smak av kada. Simst var benkol och
annat kol ur djurriket. 4

I Leufvenmarks fylliga handbok frén
1869 redovisas inte mindre 4n fyra olika
sdtt attlatabrinnvinet komma i kontakt
med kol: i kar, filterapparat, renings-
fat och bunkar. Bunkarna #r renings-
fat med olika filtermaterial kopplade
i serie. Forutom trikol anvindes ben-
kol, kalk, magnesia, brunsten, vinsten,
blyerts, krita och risgryn. Leufvenmark
anger ocksa vad de olika filtermateria-
len gor f6r nytta. Trikol har f6rmagan
att rena, genom att med sin "porositet
uppsupa gasformiga kroppar och hir-
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igenom beréfva det orenade brinvinet
den etheriska finkeloljan och andra illa-
luktande, flygtiga dmnen, som féror-
saka dess elaka lukt och smak”. Benkol
har hogre formaga att avligsna firg och
organiska dmnen enligt Leufvenmark.
Vidblandning med brinnvin verkarkalk
"forstorande pa finkeloljan, binder de i
det orena brinnvinet alltid f6r handen
varande syrorna, som gifva detsamma
en skarp, kirf smak, och férokar édfven
dess styrka, derigenom att den uppta-
ger litet vatten”. Magnesia, ren talkjord,
anvinds for att “uppsupa kolsyra och
andra syror”. Fint st6tt brunsten “bin-
der dfven syra och finkelolja samt aftir-
gar nagot”. Vinsten tillsitts fr att "gifva
brinvinet en behagligare smak och
motverkar smaken af kolen”. Blyerts ér
ett slags kol som férutom att det verkar
som vanligt kol "utfélla i brinvinet méj-
ligen varande #rg”. Krita binder syror
och risgryn, slutligen, "mildra brinvi-
nets smak”. 15

KOLFILTRERING
— ETT HANTVERK

Kolfiltreringen var mycket arbetskri-
vande och kan nidrmast beskrivas som
ett hantverk. Kolet skulle malas och
siktas, om det inte férst maste brinnas
- somliga destillatérer ombesérjde till
och med detta. Filtren skulle fyllas upp
med ritt sorts filtermaterial av tillrick-
lig renhet i en given ordning. Dirpa
méste materialet packas sa jamnt och
homogent som mdjligt. Bréinnvinet
skulle s spidas och hillas i filtren med
jdmn hastighet. Kvaliteten forindrades
i stort sett under hela tiden som kolfil-
treringen pagick. Den f6rsta omgangen
genom filtret var mycket vattnig och
méste hillas bort. Sedan kom hégkvali-
tativt brinnvin, som successivt forsim-
rades, allt eftersom kolfiltret mittades
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med finkeloljor. Slutligen, efter ungefir
en vecka, var filtrets reningskapacitet
uttémd, och den kvarvarande spriten
miste tvittas ut med vatten innan filtret
tomdes, for att dter fyllas pa med nytt
filtermaterial inf6r nista rening.

Det kridvande arbetet var tdmligen
l6nsamt for destillatdrerna. 70 Men tek-
nikutvecklingen hann sméningom ifatt
dem. P4 1820-talet hade den kontinu-
erliga kolonnapparaten bérjat anvén-
das for destillation och varmrening av
brinnvin. 17 Langsamt spreds tekniken
fran Frankrike och Belgien till norra
Europa. I Leipzig utrustade Stengel sin
spritfabrik med en varmreningsapparat
ar 1862.

VARMRENINGEN SLAR IGENOM

Den forste att inféra kontinuerlig
varmrening av brdnnvin i Sverige var
férmodligen grosshandlaren Sven A
Hellerstrom i Karlshamn. 18 Han hade
gétt i skola i Leipzig och Dresden och
var vil inférstddd med brinneritekni-
kens utveckling pd kontinenten. Man
kan rentav gissa att han besdkt Steng-
els spritfabrik i Leipzig dir kontinuer-
lig brannvinsrening redan pagick. Ar
1866 lit Hellerstrom modernisera sitt
destilleringsverk vid Agatan i Karls-
hamn. Verket utrustades med en dng-
driven kolonnapparat om 1475 kan-
nors (ca 3 700 liter) rymd - en sjufaldig
6kning av kapaciteten jimfort med den
gamla pannan, som rymde 200 kannor
(500 liter). Anldggningen himtades fran
Tyskland. 19
Brinnvinstillverkningen fyrfaldiga-
des de nirmaste tio aren efter investe-
ringen, fran 266 ooo liter kolonnrenad
sprit ar 1866 till 989 ooo liter 4r 1876.
Hellerstrom fick samtidigt 6ka antalet
anstillda frén tre till sju. Arbetet blev
allt effektivare. Sju personer tillverkade

fyra till fem ginger s& mycket renat
brénnvin ar 1876 som tre personer hade
gjort tio ar tidigare.2° Denna okade
produktivitet innebar dock pa sikt ett
problem. Hellerstrom var visserligen
férst med varmrening av brinnvin men
férblev inte linge ensam om tekni-
ken. Branschen kom att f4 behov av en
strukturrationalisering, nidr brinnvinet
flédade i Sverige under 1870-talet.

L O SMITH TAR OVER

Det skulle bli den skanske bondpoj-
ken Lars Olsson, f6dd 1836, mera kiind
som brinnvinskungen L. O Smith, som
gick i spetsen fo6r den rationaliserade
brénnvinsreningen. En bit in pa 1860-
talet hade Smith lagt under sig halva
Sveriges bridnnvinshandel, och 1876
kopte han Hellerstroms anliggning,
eftersom denne besvirats av huvudvirk
en lingre tid och inte orkade med skot-
seln av fabriken. 2 Under denna tidiga
period var kolrening av bridnnvin fullt
tillricklig for Smiths konsumenter.

Smith inspirerades sikert av Hel-
lerstroms framgéngar med varmre-
nat briannvin. Han kénde ju sitt Karls-
hamn. Smith kopte 4tminstone en
varmreningskolonn fran den franska
kemiapparattillverkaren Savalle och liit
installera apparaten i sin spritfabrik pa
Reimersholme i Stockholm 1871. Sprit-
fabriken hade dessférinnan anvints av
enlysoljefabrikér for att destilleramine-
ralolja och utvinna fotogen. Dir fanns
redan en tysktillverkad kolonnapparat,
"Pius”, med en volym om 11000 liter
(4 400 kannor, drygt dubbelt s& manga
som Hellerstroms anliggning hade ar
1870) och en kapacitet om 250 liter i
timmen.

Savallekolonnen fick det limp-
liga smeknamnet Bacchus. Den var
ursprungligen konstruerad for krydd-
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spritstillverkning, men den byggdes
om for varmrening, rektifiering, och var
dubbelt s stor som Pius, med en volym
om 22000 liter (8800 kannor) och en
kapacitet om 500 liter i timmen. Bac-
chus var i drift 4nda till 1977, det vill
siga under 106 4rs tid.

I boken ”Sveriges Industriella Eta-
blissementer” fran 1872 beskrivs Rey-
mersholms Spritforddlingsfabrik. Den
bestod av 24 stycken 9 meter hoga fil-
treringsapparater av koppar fyllda med
hart packad kol. Dessa rymde 60000
kannor (150 0oo liter) brinnvin. Vidare
fanns tva kolossala kolonnapparater,
drivna av tre dngpannor och fem ang-
maskiner, om totalt 85 histkrafter. For
sjdlva brinnvinsreningen beh6vdes en
arbetsstyrka om tre personer: en eldare,
en maskinist och en verkmistare, som
kunde tillverka 30000 kannor renat
briannvin per dygn, omréknat 156 liter
per timme och filter, om dessa kunde
vara i drift 20 timmar om dygnet.

TIODUBBELT RENAT BRANNVIN
OCH DET FARLIGA FINKLET

Efter nigra inledande f6rsok fanns
varmrenat bridnnvin till forsiljning i
Stockholm 1877, dret efter att Smith
kopt Hellerstroms reningsanlidggning.
Smith kallade det varmrenade f6r tio-
dubbelt renat, eftersom produkten av
omdestillationen skulle motsvara ett
tio génger kolrenat brénnvin. Senare
anvinde han ocksd varumérket absolut
renat brinnvin.

I Stockholm lirde man sig att kom-
plettera varmreningen med att filtrera
det renade brinnvinet 6ver kolfilter, inte
for att ta bort extra fororeningar, utan for
att dstadkomma en forestring och smak-
forbittring av brinnvinet. Aven Karls-
hamnsanliggningen byggdes ut for kol-
rening 1877.22 Vid sina sydsvenska pro-

duktionsanlidggningar lit Smith senare
dndra ordningen mellan kolrening och
varmrening, si att varmreningen fick ske
forst. Detta gav bridnnvinet en mjukare
och mindre fadd smak. Samma renings-
ordning tillimpas 4n i dag av exempelvis
Vin & Sprit AB i Sverige.

Smith ville silja sitt brinnvin till
Stockholms Utskidnkningsbolag, ett av
de kommunalt dgda och styrda mono-
polbolag, som 1855 ars lag om bréinn-
vinsforsiljning tillit stidderna att stifta,
for att kontrollera brinnvinets utskéink-
ning och utminutering. Men bolagen
slot avtal med vissa leverantdrer och
uteslot andra, utan att lata konkurren-
terna ldgga anbud. Stockholm var en
viktig marknad, och Smith blev mycket
uppbragt dver att se sig utestingd fran
denna. Hans motdrag blev att 1877
erbjuda varmrenat briannvin, fritt fran
finkelolja. Genom att papeka det kol-
renade brinnvinets skadlighet och det
varmrenades ofarlighet i en mycket
brett upplagd annonskampanj i alla
storre svenska tidningar, informerade
han vilvilligt om hur mycket bittre folk
skulle md om de fick tillgéng till hans
briannvin. Industriellt varmrenat brinn-
vin var helt enkelt, enligt Smith, 6verlig-
set hantverksmiissigt kolrenat brinnvin.
Dessutom var det billigare, till f5ljd av
storskaligheten i produktionen.

For att vetenskapligt bevisa sina
teser, bekostade L O Smith djurférsék
med kolrenat och varmrenat brinnvin
pa hundar och apor, didr man lampligt
nog visade att det varmrenade brinn-
vinet var oskadligt, medan det kolre-
nade var giftigt. Brinnvinet injicerades
intravendst, ett férfarande som alls inte
kan rekommenderas. Smith finansie-
rade dven en stor alkoholkongress i
Paris 1878, dédr détidens alla auktori-
teter inom fysiologi och kemi dryftade
betydelsen av rent briannvin.
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Orenlighets- Procent
. grad. furorcuingnr,
Absolut alkohol frin apotek .................. 0 0
961/, proc. sprit ,, hofdestillatorn C. Falk-
MON st vis 0 0
95 - » » Reymersholm .......... 0 0
92 » » n Carlshamn ... 0 0
46 » 8 k. tiodobbelt renadt brinvin,
frin Reymersholm....ccvvvvvceireirveiernennieans 0 0
w Darlshamn coaunnannianannas 0 0
Svensk kognak frdn Reymersholm ............. 0 0
92 proe. opotekssprit .....ccciiiirieieieiiiininaniies 2 0,2
82 " asansss s R TR ey 0,4
90 ,  sprit frin Hyllestofta ........cccovvneee. 3 0,3
Destilleradt briinvin frin Goteborg ............... 4 0,4
n ” n Faluw ., a.0msa 4 0,4
Dubbel-kolrenadt briinvin frdn Stockholm (af
6 olika leverantirer).........cccccvvnvennrarnnnnns 4—06  0,4—0,
Dabbel-kolrenadt brinvin frin Gefle ............ 4 0,4
- - o UDSAID .ieinnn 5 0,5
S. k. femdubbelt renadt briinvin {rin Rey-
MErSHOIIL ot e 5 0,5
Enkel-kolrenadt britnvin frin Stockholm (14
olika leverantirer)®) ........ccvemvverriirererenn. " 6—B 0,6—0
Eulkelkolrenadt brinvin frin Upsala ... G 0,6
n » Gefle ... siwsz B 0,8
- - » Nykoping ......... 8 0,8
" » » Mariefred (3 ar
gammalt) ...... 9 0,0
“ S » Kbping ... 8 0,8
& 5 o Malmé............... 9 0,9
BADEINYED cucsisnammsm assainsisndstin i 15.—37 1,6—3,7.

Tabell 1: Stadskemisten Werner Cronquists undersdkning av renat briannvin, publicerad i

Teknisk tidskrift ar 1878.

BRANNVINET UNDERSOKS
VETENSKAPLIGT

I Stockholms dévarande stadskemists
Werner Cronquist stort upplagda och
av Smith finansierade undersokning av
renat brinnvin under hésten 1877, mit-
tes olika kolrenade och varmrenade
briannvinssorters och  spritkvalitéers
innehall av finkel. 23 Cronquist foreslog
en empirisk “orenlighetsskala”, baserad
pa hur kraftigt olika alkoholprover fir-
gades av finkel (se tabell 1). Orenlighets-

graden anger hur mycket av foérorening-

arna och alkoholen som maéste avligsnas
for att 4stadkomma en ren vara. S& anger
till exempel siffran 4 att 4% av alkoho-
len behover riknas bort frin en eventuell
firdig produkt. Ju hogre orenlighetsgrad,
desto storre forluster.

Av tabellen framgér att attiotvapro-
centig och nittiotviprocentig apoteks-
sprit, beredd av kolfiltrerat brinnvin,
kvalitetsmissigt har liknande sam-
mansittning som enkel- och dubbel-
kolrenat bridnnvin. Apotekarna féljde
tydligen farmakopéns anvisningar om
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tillverkning av finsprit. Tabellen visar
ocksa klart att varmrenat brinnvin dr
renare #in kallrenat.

Riksdagens brinnvinskommitté 6r-
ordade i slutet av 1878 att endast varm-
renat brannvin borde siljas till konsum-
tion, men nigot fé6rbud mot kallrening
inférdes aldrig. Varmreningen blev
dnd4 snabbt ett viktigt forsiljningsar-
gument f6r Smith. Av Win & Spiritu-
osa AB kopte han reningsanldggningar
i Kristianstad och Malméo och bildade
av dem Skanska Spritfabriksaktiebola-
get 1878. Fabriken i Kristianstad, som
stod klar varen 1882 utrustades med
nya varmreningskolonner som produ-
cerade 1 miljon liter finsprit i manaden.
Smith hade siktet instillt p4 export.

Trots Smiths offensiver bide hemma
och utomlands, lyckades han dock ald-
rig bygga upp en totaldominans pd den
svenska spritmarknaden. Handlare och
foriddlare fortsatte att képa in rébrinn-
vin och bereda detta pa olika sitt till
konsumentprodukter. I en handbok av
J H Hejmdahler som utkom 1896 sigs
att det visserligen fordras varmrening for
att sorgfilligt franskilja finkel. Men genom
kallrening i filterapparat fylld med kol
och andra tillsatser, kan brinnvin renas
nistan fullstindigt. Den lilla méngd fin-
kel som blir kvar i omsorgsfullt kallre-
nat briannvin dr sd obetydlig, att den
inte lingre #dr skadlig fér hilsan, och
inte heller ger ndgon lukt eller smak. 24

KOLRENINGEN PA IQOO-TALET

Efter 1900 6kade konkurrensen mellan
de stora spritreningsverken. Ar 1910
slogs samtliga svenska spritreningsverk

samman till foretaget Reymersholms
Gamla Spritforddlings AB, som d4 hade
tre gangers 6verkapacitet i forhéllande
till férbrukningen i Sverige. Ur detta
bolag bildades sedan AB Vin- & Sprit-
centralen. Vin- & Spritcentralen fick i
uppdrag av regeringen att 16sa in ocksa
kvarvarande vinhandlare och destilla-
torer. Den smaskaliga kolreningen togs
6ver av illegala hembrinnare. Men kol-
rening som smakforbittring av Renat
brinnvin ir fortfarande en viktig pro-
cess i Ahus. 25

BRANNVINSRENING I
VIN & SPRITHISTORISKA
MUSEETS UTSTALLNING

Pa Vin & Sprithistoriska Museet presen-
teras varm- och kallrening av brinnvin.
Dir finns bland annat en kolrenings-
tratt av koppar frén Dalarna utstélld.
Tratten anvindes dven i samband med
brinnvinskryddning. Vidare finns ett
kolfilter for kallrening av brinnvin
frén en destillator i stad under 18go-
talet. Filtret dr av laggat trd med tre
linneklddda silbottnar och innehéller
kiselsand, risgryn, krossad marmor, tri-
och benkol, brunkol, slammad krita och
blyerts, magnesia alba och vinsten. Fil-
tret anvéndes till bdde enkelrening (en
passage) och dubbelrening (tva passa-
ger) av brinnvin. Vin- & Spritcentralen
hade en egen anliggning for beredning
av trikol i Sorunda utanfér Stockholm.
Bilder av hur kol fran bjérk och hassel
tillverkas dir finns utstillda. Delar av
L. O Smiths drevordiga varmrenings-
kolonn Bacchus finns ocksa bevarade
pa Vin & Sprithistoriska Museet.

e —
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FOTNOTER

1. Eftersom det ér pordst, r ytan i mikro-
skala oerhért forstorad jimfort med
makroskalan.

2. Plinus d 4 (1991).

3. Diremot ir kalciumfosfat mycket
ldmpligt for att binda in metaller. Tack
vare att uran adsorberas starkt till fos-
sila dinosaurieben ir det till exempel
mojligt att lokalisera sddana med hjilp
av en radioaktivitetsmitare.

4. Modernt aktivt kol 4r en kolhaltig
adsorbent med stor inre porositet och
dérfor stor inre yta. Ytan pé aktivt kol
indelas i tre grupper om porer enligt
kemisk nomenklatur (International
Union of Pure and Applied Chemistry
IUPAC): makroporer (>50 nm diame-
ter), mesoporer (2—50 nm diameter)
och mikroporer (<2 nm diameter). Den
stora ytan kommer som regel fran mik-
roporerna, medan mesoporer och mak-
roporer delvis verkar som infarter till
mikroporerna for de féreningar som
skall adsorberas till ytan. Beroende av
vilken adsorption som dnskas och om
det dr en gas eller viitska som ska
behandlas, méste porstorlek och stor-
leksférdelning anpassas till situationen.
Typiska aktiva kolkvaliteter har en inre
yta mellan 500 och 2 ooo m?/g kol. Det
aktiva kolet kan vara pulverformigt
eller granulerat. Det pulverformiga har
en partikelstorlek om 1-150 mikrome-
ter. Det granulerade har en partikel-
storlek om o,5 till 4 millimeter.

5. Andra tillimpningar ér bland annat
adsorption i likemedels-, livsmedels-
och kemisk industri. Kol i stora kvanti-
teter anvinds ocksd for rening av vat-
ten och avlopp i industriella och kom-
munala sammanhang.

6. Kolet expanderar genom behandling
med 6verhettad dnga, 850-900°C.
Ibland kompletteras virmebehand-
lingen med kemisk oxidation av ytan,
med fosforsyra eller metalloxider. I
Tyskland patenterade Bayer 1915 en
sddan teknik.

[ SPIRITUS - NR 7. 2005, SKRIFTSERIE FRAN VIN & SPRITHISTORISKA MUSEET}

7.

I0.

II.

I2.

13.

Trots att kol dr kolsvart frigrs ingen
firg till véitskan vid kolrening. Déligt
kol kan dock limna smépartiklar ifran
sig till vdtskan. Dessa syns som smuts-
korn i glaset eller i kiirlet.

Finkel kokar vid 105-135°C och bestar
av isoamylalkohol, 2-metyl-1-butanol,
isobutylalkohol och propylalkohol,
samt ldga halter aldehyder, estrar och
karboxylsyror.

Koge Bog [1616].

Sa foreslar t. ex. Brondrum (1820) att en
smula triikol kunde siittas till vid klar-
ningen.

Ett exempel p4 hur dessa besvir kunde
hanteras limnas av Petter Johan
Fischerstrdm pa Sonekulla i Brikne-
Hoby socken i Blekinge. Han grundade
ett brinneri 1790 och var en entusias-
tisk tillskyndare av bréinnvin av potatis.
Han publicerade ett recept pa ett smak-
ligt potatisbrinnvin, som skulle tillver-
kas av 28 skippor (ca 24 liter) sénder-
mald potatis, 4 lispund (34 kilo) gréopad
havre och 6 lispund (51 kilo) malen
kornmalt. Finkelsmaken kunde fértas
om man tillsatte firskt enris och ett
stop kummin vid klarningen.

Svenska farmakopén var forteckningen
6ver de officiella imnen och beredningar
som skulle finnas p4 landets apotek.

I den femte utgévan fanns vidare en renare
spritkvalitet (spiritus dilutus) som bered-
des av ribrinnvin som renades 6ver trikol
till en specifik egenvikt om 0,90. Finsprit
(spiritus concentratus) framstilldes
genom att ¥ av alkoholen frén spiritus
dilutus destillerades av till en specifik
egenvikt om 0,83. Av denna kunde vat-
tenfri sprit (spiritus concentratissimus)
beredas genom att 3 delar blandades
med 1 del osldckt kalk (kalciumoxid).
Den osléickta kalken binder vatten fran
spriten och bildar kalciumhydroxid.
Destilleras blandningen kan absoluterad,
vattenfri etanol framstillas. Spiritus con-
centratissimus skulle ha en densitet pa
0,79. I sjiitte utgavan av farmakopén

(9]



(1845) finns den renade spriten (spiritus
frumenti depuratus) kvar beredd p4
samma sitt som i den femte utgévan.

I den sjunde utgavan (1869) har den
renade spriten bytt namn fran spiritus
frumenti depuratus till finsprit (spiritus
tenuis), men kolreningen dr densamma.
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branschen, var det kanske inte s& kon-
stigt att Hellerstrém slog sig pé att for-
ddla brinnvinet genom rening.

19. Angpannan levererade 5 héstkrafter
arbetseffekt till pumpar och transmis-
sioner, men virmeméngden torde ha
varit atminstone den fyrdubbla, i

14.Sturm (1847). moderna enheter 15 kW virmeeffekt.
15. Leufvenmark (1869). 20. 1870 forstorades kolonnen till en total
16. Exempelvis fanns pa 1860-talet nir- rymd om 2 215 kannor (en 50 procentig

mare 30 grossister och brinnvinsférad-
lare i Karlshamn. Brinnvinsdestillats-
rerna var 6 till antalet 1863 med fortfa-
rande hantverksmissig tillverkning och
enkla destillationsapparater som frimst
anvindes vid kryddsprittillverkning.
Dessa var C A Berg, med en destille-
ringspanna av koppar med 115 kannors
rymd, A Bondesson, med en varmlufts-
driven kopparpanna om 20 kannors
rymd, A J Carlsson med en koppar-
panna om 37 kannors rymd, M Djur-
strom med en kopparpanna om go kan-
nor, CJ Léfgren som hade en koppar-
panna om 50 kannor samt Hellerstrém,
som hade en 200 kannor stor briannvins-
panna. Djurstrom slutade sin renings-
verksamhet 1865, Bondesson och
Carlsson éret efter, medan Léfgren holl
pa till 1878.

17. Destillationskolonnen kunde ocksé

anvindas for att utvinna finkel, som
kunde anvindas for kemisk syntes och
som brinnolja.

18. Hellerstroms far Abraham hade 1833

varit med om att grunda Strémma
Bomulls-spinneri, en stor textilmanu-
faktur. Karlshamn hyste tvd framgangs-
rika punschfabriker, C G Berg och JN
von Bergen och son. Brinnvinsfa-
brikérernas liv vivdes in i varandra i
det lilla Karlshamn. Punschfabrikéren
Berg var gift med en moster till Sven
Hellerstrom och J P F von Bergen var
vigd med Sven Hellerstré6ms syster
Emilie. Med tre framgangsrika industri-
alister i sldkten, varav tv4 i brannvins-

kapacitetsskning). Aret efter kopplades
den lilla varmluftsdrivna brinnvinspan-
nan som hade anvints innan kolonnen
kom p4 plats ihop med angpannan, vil-
ket gjorde det littare att styra tillverk-
ningen. 1874 képte Hellerstrom ytterli-
gare en kolonnapparat sé att den sam-
manlagda volymen f6r kolonnerna kom
att uppgé till 7 615 kannor (drygt 19
m3). Den befintliga 4ngpannan rickte
inte till f6r denna utvidgade rening,
utan aret efter fick ocksd dngpannan
férdubblad kapacitet. For varje investe-
ring minskade kvoten mellan produce-
rad mingd och kolonnvolym, vilket
indikerar att ocksa kvaliteten 6kade
frin reningskolonnerna. Brinnvinets
uppehallstid i kolonnerna 6kade liksom
reningsgraden méste ha gjort.

2

-

.Képeskillingen var 300 ooo kronor,
men Hellerstrom ansag sig inda ha salt
sitt destillerverk for billigt. Av denna
summa torde en viss del avse innelig-
gande lager.

22. Anléggningen bestod av femton kolfil-
ter och en kolugn dir trikolet kunde
aktiveras pa nytt.

23. Teknisk tidskrift 1878, s. 114-118.

24.Hejmdahler (1896).

25.1 andra brinnerier anvinds ocksé kol

for smakforbittringar och for att

péaverka produktkvaliteten. Det mest
kinda exemplet #r kanske Jack

Daniel’s-whiskyn frin Tennessee.

Destillatet filtreras genom ett filter av

l6nnkol (Acer saccharum). Amerikansk

bourbonwhiskey kolfiltreras inte.
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