
H E L G B R U N C H I  M A T S A L E N 

 

FÖRSTA SERVERINGARNA TILL ALLA 

Ägg royale med spritärtor och dragon 

Torskbrandadekroketter med fikonlöv  

Kall zucchinisoppa  
 

ANDRA SERVERINGEN ATT VÄLJA 
 

Stekt karljohan och syltad kantarell med purjolök och syrad grädde  
- 

 Halstrad gös med gröna bönor från Skilleby, alger och lagerblad  
- 

Rådjur från Mörkö, rödbetor och mangold med kryddor 

375 kr 

 

EXTRA RÄTTER ATT VÄLJA TILL 

Lammtartar med diverse kapris, krispigt rågbröd och fänkålsblom 185 kr 

Kronärtskocka från Skilleby med solrosfrö, örter och blommor 165 kr 

Svenska charkuterier från Millert & Dahlén 70 g/180 kr 

Almnäs tegel med grön tomatmarmelad, dulceshortbread 115 kr 

 

SÖTA RÄTTER 

Blåbärs semi- freddo med maräng och enbär 125 kr 

Små mandelmusslor med choklad och brynt smör 2 stk/52 kr 

 

För er som enkom önskar äta en huvudrätt så kostar den 325 kr 

Till barn erbjuder vi halv portion till halvt pris eller pasta med ragu 15 kr/år 

 

Vårt kök är baserat på ekologiska och biodynamiskt odlade grönsaker.  

Det kött vi serverar är från svenskt lantbruk och skogar. Fiskar och skaldjur är väl omhändertagna 

 

 

 

 


